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prof. dr hab. Ewelina Hallmann
Katedra Zywnosci Funkcjonalnej,
Ekologicznej i Towaroznawstwa

Szkota Glowna Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie

RECENZJA

Rozprawy doktorskiej mgr inz. Pauliny Witt
»Wybrane czynniki ksztaltujgce jako$¢ cydrow”
promotor pracy: prof. dr hab. Maria Smiechowska
promotor pomocniczy: dr inz. Joanna Newerli-Guz

Praca zostata wykonana w Katedrze Zarzadzania Jako$cig na Uniwersytecie Morskim w
Gdyni.

Ocene pracy doktorskiej wykonatam na zlecenie Przewodniczacej Rady Naukowej
Wydziatu Zarzadzania i Nauk o Jako$ci Uniwersytetu Morskiego w Gdyni, dr hab. Marzenny
Popek, prof. UMG, zgodnie z wymogami Ministra Edukacji i Nauki oraz uchwatg Rady
Naukowej Wydziatu Zarzadzania i Nauk o Jakosci Uniwersytetu Morskiego w Gdyni w dniu
24 pazdziernika 2024 roku w dziedzinie nauk ekonomicznych, dyscyplinie towaroznawstwo na
podstawie ustawy z dnia 14 marca 2003 r. o stopniach naukowych i tytule naukowym oraz o
stopniach i tytule w zakresie sztuki (Dz.U. 2016 poz. 882).

Ocena wyboru i znaczenia podjetej tematyki badawczej

Jabtka sg jednymi z najstarszych znanych cziowiekowi owocow. Historia uzytkowania
jabtek siega czasow starozytnych 1 przeplata si¢ z wieloma aspektami zycia czlowieka.
Informacje o jabtkach znajdujemy nie tylko w zrédtach dotyczacych zywnosci i zywienia, ale
rébwniez w opracowaniach ekonomicznych, spotecznych, historycznych, religijnych,

jezykoznawczych czy tych zwigzanych ze sztuka i tworczoscig artystyczng. Tak mnogie
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miejsca w jakich jabtka pojawiaja si¢, Swiadczy o fakcie, iz stanowig one bardzo wazny owoc
dla funkcjonowania czlowieka. Z punktu zywieniowego, mozna $miato powiedzie¢, ze jabtka
sg nosnikami waznych dla zdrowia zwigzkéw biologicznie czynnych, witamin, makro i
mikroelementow oraz btonnika pokarmowego. Oznacza to, ze konsumpcja jabtek to jeden z
wazniejszych elementdw prawidlowo skomponowanej diety. Jabilka to roéwniez wazny
surowiec przeznaczany do przetworstwa. Nie ma chyba innego owocu, z ktdérego mozna
otrzymac tak wiele funkcjonalnych potproduktow i produktow zywnosciowych. W tej grupie
nalezy wymieni¢: soki (bezposrednie), soki odtwarzane, pulpy, musy, kremogeny, susze,
kompoty, octy, produkty gotowe dla dzieci. Dopiero, gdzie$ tam na koncu listy pojawiajg si¢
napoje alkoholowe w rodzaju cydrow i win jabtkowych. Produkty wykonane z jablek stanowig
podstawe funkcjonowania wielu galezi przetworstwa owocowo-warzywnego. Produkcja
cydréw 1 win jabtkowych wpisuje si¢ wielowiekowg tradycje winiarstwa 1 istnieje ogromna
potrzeba przyblizenia i upowszechnienia cato$ci tych niezmiernie ciekawych i waznych
praktyk. Na podstawie danych historycznych mozna wywnioskowac, ze produkcja cydrow byta
praktykowana juz w Cesarstwie Rzymskim 1 wraz z rzymskimi podbojami produkcja cydrow
rozprzestrzenita si¢ na tereny obecnej Europy. Najwigksze uznanie cydrownictwo zyskato na
Wyspach Brytyjskich, gdzie od setek lat cydr jest uznawany niemal za nap6j narodowy. W
Polsce cydr miat znacznie trudniejsza droge do pokonania, ze wzgledu na negatywne
nastawienie do alkoholowych trunkéw owocowych, innych niz wykonane z winogron. Napoj
alkoholowy jabtkowy przez diugie lata kojarzyt si¢ z napitkiem gorszej jakosci, a stworzenie
okreslen takich jak ,,jabol” i ,,jabcok™ na tanie wino wykonane ze zlej jako$ci owocow jabtek
lub innych, wzmocnito pejoratywne skojarzenia zwigzane z tymi napojami. Dopiero XXI wiek
przyniost zmian¢ myslenia i podejscia do produkcji jabtkowych napojow alkoholowych, a
cydrownictwo zaczglto przezywa¢ swoj renesans popularnosci. W produkcji cydrow na
pierwszym miejscu zaczeto stawia¢ na jako$¢ produktow, a otrzymane napoje zaczely
otrzymywac¢ nagrody 1 uznanie w wielu krajowych 1 miedzynarodowych konkursach jakosci.
Zaczgto popularyzowac techniki produkcji cydrow, nie tylko na skalg przemystowa, ale przede
wszystkim w skali mikro, czyli produkcje rzemieslnicza i lokalna. Poniewaz cydr staje si¢
trunkiem coraz bardziej popularnym, nalezy caty czas monitorowac jakos$¢ produkowanych
napojow oraz kontrolowac zgodno$¢ jakosci produktu z deklaracjg producenta 1 oznaczeniami

podawanymi na etykietach opakowan.
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Dlatego podj¢ta tematyka badawcza jest niezmiernie istotna ze wzgledu na zdrowie
cztowieka, jego dobre samopoczucie i prawidlowe funkcjonowanie organizmu. W czasach, gdy
zapewnienie bezpieczenstwa zywnos$ciowego nabiera nowego znaczenia praktycznego, a
jakos¢ zywnos$ci jest jednym z wazniejszych priorytetow jej produkcji, uwazam, ze

Doktorantka dokonata trafnego wyboru tematyki badawcze;j.
Ogolna ocena pracy

Przedtozona do oceny rozprawa doktorska stanowi manuskrypt o typowym uktadzie dla
tego typu prac. Czg$¢ teoretyczng, obejmujaca: Wykaz stosowanych w pracy skrotow i pojec,
Wstep, a nastepnie Przeglad piSmiennictwa omawiajacy produkcje sadowniczg jablek oraz
wybrane aspekty cydrownictwa w ujgciu historycznym, zard6wno na $wiecie, w Europie, jak i
w Polsce. W tym rozdziale ujeto rowniez bardzo doktadne opisanie czynnikéw ekonomicznych
1 jakosciowych zwigzanych z produkcja cydrow. Omowiono bardzo szczegdtowo zagadnienia
dotyczace sktadu chemicznego cydru wzorcowego, a takze sktad chemiczny i wlasciwosci
cydréw dostgpnych na rynku. Na szczegélne uznanie zashuguje zglgbienie i opisanie
wartosciowych odmian jabtek czesto odmian dawnych, lokalnych 1 historycznych
wykorzystanych do produkcji cydrow, zarowno w przesztosci, jak i w czasach wspotczesnych.
Kolejnym ciekawym i waznym zagadnieniem byto przedstawienie podstawowych wad cydru
wraz z przyczynami ich pojawienia si¢ w czasie produkcji i lezakowania trunkéw. Kluczowym
elementem pracy prowadzacym do sformutowania celu i zakresu pracy byto dokonanie analizy
teoretycznej autentycznosci produkowanych cydrow i wskazanie istniejacych luk w stanie
wiedzy 1 praktyki identyfikacji lekkich trunkow jabtkowych dostepnych na rynku. Rozdziat
przegladu piSmiennictwa zostal zakonczony omoéwieniem tematyki znakowania 1 etykietowania
opakowan z cydrem w $wietle istniejacych przepisow prawnych. Kolejnym elementem pracy
sg Cel pracy i hipotezy badawcze, pracy, ktoére w odpowiedni sposob kierujg czytajgcego w
zakres przedstawionej do oceny pracy. Cze$é doswiadczalng charakteryzujaca Szczegdlowy
opis materialu do badan, wykorzystanych narzedzi technologicznych i stosowanych w pracy
metod analiz chemicznych, fizycznych oraz sensorycznych. Bardzo praktycznymi elementami
pracy sa: tabela stosowanych skrétow, schemat ideowy doswiadczenia, spis rysunkow oraz
tabel, co znaczaco ulatwia poruszanie si¢ po tekScie manuskryptu. Nastepnie znajdziemy w

pracy Omoéwienie gléwnych wynikow i ich dyskusje w Swietle najnowszej literatury
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$wiatowej. Ostatnim rozdzialem pracy sa Podsumowanie i wnioski wynikajace bezposrednio
z otrzymanych w pracy wynikéw. Przedstawiona struktura pracy jest typowa dla uktadu pracy
eksperymentalnej, do§wiadczalnej, Autorka pracy zamiescita w spisie 274 pozycji literatury w
tym zawarto 147 pozycji obcojezycznych, 127 pozycji polskojezycznych, 32 pozycje dostepne
na stronach internetowych, 20 aktow i rozporzadzen prawnych oraz 2 normy jakos$ciowe. Taki
uktad i dobor literatury $wiadczy o bardzo doglgbnym studiowaniu podstaw teoretycznych
problematyki badawczej. Najwigksza ilos¢ artykutow przypada na lata 2014-2024, bowiem jest
to 60% wszystkich pozycji, a w drugiej kolejnosci sa to lata 2004-2013 i stanowig one 25%
ogo6tu cytowanych pozycji. Publikacje z ostatnich 10 lat stanowig 60% wszystkich zrédet
literaturowych. Pragne jednak zauwazy¢, iz dobor pozycji literatury jest trafny i zwigzany
bezposrednio z tematyka recenzowanej rozprawy doktorskiej. Jednoczesnie 17% cytowanej
literatury stanowia prace z ostatnich dwoch lat. Warto podkresli¢, ze w zacytowanej bibliografii
znajduje si¢ wiele artykulow pochodzacych z réznych lat, ale opublikowanych przez te same
zespoly badawcze w jednostkach migdzynarodowych. Swiadczy to o regularnym
monitorowaniu  wynikow badan $wiatowych, dokonanych przez Doktorantke. Dlatego
uwazam, ze jest to bardzo cenny element pracy doktorskiej. Jako ciekawy, ale rowniez wazny
element pracy nalezy podkresli¢, ze w pracy wykorzystano réwniez zrdodla literaturowe o
charakterze historycznym, czyli publikacje z lat 1810-1892 (2% wszystkich prac). Jest to
bardzo wazny element studiowania doglebnego podstaw historycznych obiektéw badan

(odmianoznawstwa jabtek i historycznych poczatkow cydrownictwa).

Cel 1 zakres pracy zostaly sformutowane w sposob logiczny 1 wynikajg z przegladu
literatury na badany temat. Hipoteza badawcza gtoéwna zostala jasno sformutowana. Realizujac
wyznaczony zakres pracy Doktorantka przygotowata materiat badawczy, w postaci pozyskania
51 probek cydrow dostepnych na rynku troymiejskim. 41 prébek bylo z pochodzenia od
polskich producentow, za$ ttem porownawczym dla nich bylo 10 probek cydrow od
producentow zagranicznych. Czas prowadzenia badan rok 2018. Grupg obiektow badawczych
podzielono wzgledem zawarto$ci cukréw w produktach i w ten sposob uzyskano: 35 cydrow

stodkich, 12 poétstodkich, 2 pétwytrawne 1 2 wytrawne.

Szczegolowa ocena pracy
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We Wstepie pracy Doktorantka w sposdb przejrzysty i jasny wprowadza czytelnika w
problematyke badawcza, podajac charakterystyke watku gtownego, czyli produkcji cydru,
odmian jabtek stosowanych w cydrownictwie, jak tez aspektow ekonomicznych i
zywno$ciowych zwigzanych z jakoscig 1 skltadem chemicznym alkoholowych napojow
jablkowych. Cel pracy zostal sformutowany poprawnie a hipotezy badawcze sg jak
najbardziej poprawne. W rozdziale Material i metody scharakteryzowano i opisano bardzo
szczegotowo zastosowane metody badan. Wszystkie narzgdzia badawcze zostaty bardzo dobrze
dobrane do prowadzonych badan. Wybrano najnowsze metody analityczne, chemiczne,
fizyczne i sensoryczne. Niezwykle waznym elementem pracy byt wilasciwy dobor narzedzi
statystycznych 1 przeprowadzenie analizy statystycznej, ktora umozliwila wiasciwe
wnioskowanie z pracy. Rozdziat Wyniki i dyskusja pokazuja ogrom pracy wykonany przez
Doktorantke. Wszystkie wyniki zostaly przedstawione w sposdb przemyS$lany i
uporzadkowany. Wyniki w postaci graficznej i tabelarycznej zostaty ujete w ukladzie
porzadkowym. Dlatego w tabelach mozemy znalez¢ wyniki dotyczace uktadu porownawczego
cydroéw polskich i zagranicznych. Co odpowiadato analizie i uktadowi Hipotez (H2) oraz (H3).
Drugi system prezentacji wynikow dotyczyt zagadnienia zréznicowania sktadu chemicznego
badanych cydrow w uktadzie r6znorodnej zawarto$ci cukréw w produktach badanych. Taki
uktad prezentacji wynikow odpowiadat uktadowi Hipotezy (H1). Przedstawiony uktad
wynikow analiz sensorycznych odpowiada zatozeniom Hipotezy (H4) i zostat przedstawiony
w uktadzie poréwnania cech sensorycznych cydrow polskich i1 zagranicznych. Dzigki
zastosowaniu precyzyjnych narzedzi analizy statystycznej oraz szerokiego wachlarza metod
statystycznych, otrzymane wyniki matematyczne zyskaly potwierdzenie istotnosci lub jej
braku, co w kontek$cie uwiarygodnienia otrzymanych wynikdéw stawia je w prawidlowym

uktadzie wynikow badan naukowych.

Otrzymane wyniki analiz fizycznych i chemicznych wskazaty, ze faktycznie cydry
polskiej produkcji odrozniaty si¢ istotnie od cydrow produkowanych przez zagranicznych
producentéw. Dzigki zastosowaniu autorskiego 1 nowatorskiego podziatu prezentacji wynikow
udato si¢ Doktorantce wykaza¢ do$¢ subtelne rdéznice w jakosci cydrow w zalezno$ci od
zawartosci cukrow w napojach, dla prawie wszystkich badanych parametrow jakosciowych, w

tym dla: kwasowosci ogoélnej, kwasowosci czynnej, przewodnosci elektrycznej, gestosci,
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zawartos$ci ekstraktu, zawarto$ci polifenoli ogoétem, zawartosci wszystkich badanych cukréw,
witaminy C oraz alkoholu etylowego. Dodatkowe analizy statystyczne pozwolity potwierdzic,
ze wraz ze wzrostem kategoryzacji ekstraktowej cydru zmieniajg si¢ jego parametry chemiczne:
jak kwasowo$¢ ogolna, gestos¢ napoju, zawarto$¢ ekstraktu ogolnego w tym zawarto$¢ cukrow.
Podobnie jak przy niskiej zawartosci ekstraktu w napojach jabtkowych stwierdzono istnie mnie;j
zwigzkow biologicznie czynnych takich jak polifenole i witamina C. Réwniez udalo si¢
potwierdzi¢ zalozenie, ze nawet przy zwracaniu uwagi na wysoka jako$¢, cydry produkowane
w Polsce, moga nie odpowiadac¢ jakos$ci stawianej tej kategorii napojow alkoholowych, a ich
sktad moze daleko odbiega¢ od wytycznych jakosciowych. W kontekscie przeprowadzonych
badan jakos$ciowych cydréw, nasuwa si¢ stwierdzenie, iz potrzebne jest wprowadzenie
praktycznego i prawidlowego definiowania tego produktu, gdyz nie wszystkie fermentowane

napoje na bazie owocow, mozna zaliczy¢ do kategorii cydr.

Dzigki przeprowadzeniu tak szczegdlowych badan na bardzo wiarygodnej i duzej grupie
produktéw z grupy cydrow, Doktorantce udato si¢ zweryfikowa¢ postawione hipotezy
badawcze. Trzy na cztery sformutowane hipotezy badawcze zostaly zweryfikowane w sposob

pozytywny (H1, H2 i H4). W przypadku hipotezy H3 dokonano weryfikacji negatywnej.

Uwagi jaki nasunely si¢ podczas czytanej pracy i analizowania wynikow przedstawionych
w pracy doktorskiej sformutowatam w postaci pytan i probleméw do odpowiedzi dla

Doktorantki o nastepujacej tresci:

Polskie nazwy gatunkowe jabtoni powinno si¢ pisa¢ z wielkiej litery, szczegolnie pierwszy jej
czton. Czyli w prawidlowym zapisie powinno by¢ nie ,, jabton dzika” tylko ,,Jabton dzika”
(Malus silvestris). Podobne przyktady: ,,Jablon domowa” (Malus domestica Borkh.), a nie
jablon domowa. Jedynie w przypadku nazwy gatunku Jabton niska (Malus pumila),
dopuszczona jest forma Jablon rajska, ale nie spotkalam si¢ z okresleniem jabtko rajskie.
Rozumiem, ze uzycie takiego okreslenia bylo swoistym ,,skrotem myslowym”.... chyba, ze
Doktorantka my$lata o nieszczesnym jabtku zerwanym w Ogrodzie Eden, przez pra-matke Ewe

(oczywiscie pozwolitam sobie na Zart i gre stow);

Jezeli w pracy uzywamy polskich okreslef cydr jako nap6j o okreslonej zawartosci alkoholu,

to, ze wzgledu na surowiec mozemy rozrozni¢ na cydr jabtkowy i cydr gruszkowy lub
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jablecznik 1 gruszecznik. Uwazam, ze pigkno jezyka polskiego pozwala na uzywanie
dostepnych nazw polskich. Nie powinno si¢ z zasady miesza¢ nazw polskich z angielskimi
(cydr na okreslenie produktu jabtkowego i perry na okreslenie produktu gruszkowego).

Oczywiscie nie jest to razagcym btedem, jednak popierajmy czystos¢ mowy polskiej;

W kontek$cie nazewnictwa odmianowego jabtek uzywanych do produkcji cydrow albo
wprowadzamy peilng nawe angielskg Sommer Gold Pepping albo dajemy nazwe¢ odpowiednik
polskiej nazwy Pepina ztota letnia. OczywiScie nie wszystkie nazwy obcojezyczne maja swoje
odpowiedniki w nazewnictwie polskim i z zasady nie thumaczy si¢ nazw wlasnych. Jednak
jabtka sa juz do$¢ dobrze rozpracowane na tym polu i mozna w licznych publikacjach

odmianoznawczych, naukowych odnalez¢ prawidtowy zapis nazwy;

Troche problematyczny opis odczu¢ sensorycznych w kontekscie grup zwigzkéw biologicznie
czynnych, polifenoli. Przemiany zwigzkow garbnikowych. Zwigzki te ulegajg rozpadowi dajac
galotaniny 1 elagotaniny, ktore sg faktycznie delikatniejsze 1 tagodniejsze w odbiorze
sensorycznym. Podejrzewam, ze okreslenie ,,cierpkie i pikantne” taniny to bardziej dotyczy
elagotanin, a okreslenie ,,tagodne garbniki” to posta¢ zwigzkéw taninowych przed hydroliza.
Oczywiscie roéznice w okresleniach sa dos¢ subtelne. Oczywiscie nie jest to znaczacy btad

merytoryczny w pracy;

Btad w okresleniu zawartosci tanin w soku jabtkowym. Sok uzyskany z jablek odmiany
Michelin charakteryzuje si¢ niska zwartoscig tanin (jako grupy zwiazkow. Jest to liczba mnoga,
bo tanin jest wiele, jako zwigzkow chemicznych), przez co ma mniej cierpki posmak.

Niepoprawne okreslenie to ,,taniny” w liczbie pojedynczej;

Nazwy odmianowe jablek przeznaczonych do produkcji cydru powinno si¢ zapisywaé z
wielkiej litery, poniewaz sg to nazwy wilasne. Jest to zgodne z nazewnictwem uzytym w
oficjalnej publikacji COBORU, 2024: ,Lista odmian roslin sadowniczych wpisanych do
krajowego rejestru w Polsce”. Zatem nie powinno si¢ uzywac nazw: idared, lobo, mekintosz
(zapis podwojnie niepoprawny, bowiem dodatkowo w formie fonetycznej), champion
(czgsciowo niepoprawne nazewnictwo — forma zamerykanizowana nazwy, brzmiacej w
oryginale Sampion — fonetycznie dopuszczony jako Szampion), reneta, cortland, jonatan, ale
‘Lobo’, ‘McIntosh’, ‘Chapion’ (‘Szampion’), ‘Reneta’, ‘Cortland’, ‘Jonatan’. Dodatkowo w
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odmianoznawstwie pomologicznym nazwy odmian jabloni powinno zapisywaé si¢ w

pojedynczym apostrofie;

Przy pomiarze barwy w uktadzie trojchromatycznym CIELab poszczegdlne sktadowe (L*a*b)
prawidtowo powinny by¢ nazywane nie ,,parametrami ,,L.”, ,,a” oraz ,,b” tylko skladowymi

chromatycznymi, odpowiednio ,,L”, ,,a” oraz ,,b”;

W tekscie pracy znaleziono biednie ponumerowane tabele w tre$ci pracy i nagldwkach tabel.
Wyniki pomiaréw sktadowych chromatycznych Lab przedstawiono w tabeli 18, a nie, jak
napisata Doktorantka w tabeli nr 17 (strona 90). Wyniki pomiaréw sktadowych
chromatycznych Lab w zaleznos$ci od zawarto$ci cukru podano w tabeli 19, a nie, jak napisata

Dotorantka w tabeli 18 (strona 90).

W podsumowaniu nalezy stwierdzi¢, ze znalezione bledy i niedociagniecia nie umniejszaja

merytorycznej wartosci przedstawionej do oceny dysertacji doktorskiej.

Spis literatury jest przygotowany bardzo starannie, z duzg troska o wszystkie szczegély.
Wszystkie nazwy czasopism podane wedlug tego samego klucza. Znalaztam tylko kilka
niedociggnig¢ w tej dziedzinie, jak podwdjne numerowanie dwoch pierwszych pozycji i btednie
numerowang pozycj¢ 182, przez podziat pozycji 181 akapitem. W tresci pracy pojawiaja si¢

wszystkie pozycje zamieszczone w spisie pismiennictwa.
Whiosek koncowy

Stwierdzam, ze przedstawiona do recenzji rozprawa doktorska mgr inz. Pauliny Witt, pt.
»Wybrane czynniki ksztaltujace jakos¢ cydrow” ma bardzo wysoka wartos¢ naukowsa, a
takze duzy potencjat aplikacyjny. Dotyczy waznej i aktualnej tematyki badawczej, wnosi nowe
elementy, informacje i spostrzezenia, a przedstawione przez mnie bardzo drobne i nieliczne
uwagi, nie umniejszaja jej merytorycznej wartoSci poznawczej oraz znaczenia podjetego

problemu badawczego.

Uwazam, ze oceniana rozprawa doktorska spelnia warunki okreslone w ustawie z dnia 14
marca 2003 r. o stopniach naukowych i tytule naukowym oraz o stopniach i tytule w zakresie
sztuki (Dz.U. 2016 poz. 882).
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Doktorantka wykazala wysoka umiejetnos¢é prowadzenia badan naukowych, a takze
opracowania i interpretacji, jak tez dyskusji otrzymanych wynikow w oparciu o aktualne
piSmiennictwo z zakresu podjetej problematyki badawczej. Wnioskuje zatem do Rady
Naukowej Wydzialu Zarzadzania i Nauk o Jakosci Uniwersytetu Morskiego w Gdyni o
przyjecie rozprawy doktorskiej i dopuszczenie pani mgr inz. Pauliny Witt do publicznej

obrony oraz dalszego postepowania w przewodzie doktorskim.

Ze wzgledu na mojg wysoka oceng recenzowanej pracy, wynikajacg z duzego zakresu analiz,
niezwykle poprawnego postugiwania si¢ narzedziami badawczymi, uzyskaniu warto$ciowych
wynikéw oraz umiejetnej ich interpretacji, jak tez wysokiej poprawno$ci napisania dysertacji
naukowej proponuj¢ wyroznienie przedstawionej do recenzji pracy doktorskiej stanowigcej
podstawe postepowania doktorskiego Pani mgr inz. Pauliny Witt. Mam nadziej¢, ze tak
warto$ciowe wyniki znajdg swoje przeznaczenie w publikacjach naukowych w czasopismach

posiadajacych indeks wptywu IF o zasiggu miedzynarodowym.

Warszawa, 6 listopada 2024 roku. prof. dr hab. Ewelina Hallmann
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